p
Suppen
Gyrossuppe Ltr. 10,00
Erbsensuppe Lt 9,00
Gulaschsuppe Ltr. 12,00
Lauchcremesuppe Lir ]0,00
Spargelcremesuppe L. 10,00
Griinkohlsuppe Lt ]0’00
N
Pasteten
Hackpasteten Stick 3,50
Kasselerpasteten Stick 3,80
Herrentorte

Herrentorte klein 4-6 Pers.  Stick 25,00

Herrentorte grof§ 6-8 Pers. Stiick 35,00

Notizen

Sie haben besondere Wiinsche?
Gerne beraten wir Sie!

Belegte Schnitten
Stellen Sie selbst zusammen
wir empfehlen 5-7 Schnitten pro Person
Thiiringer Mett stick 1,60
Tatar mit Zwiebel stick 1,90
Holst. Mettwurst stick 1,60
Gek. Schinken stick 1,90
Ger. Schinken stick 1,90
Schweinebraten stick 1,90
Schweinemedaillons Stick 2,20
Kasselerbraten stick 1,90
Roastbeef Stick 2,00
Farmersalat stick 1,60
Fleischsalat stick 1,60
Krabbensalat Stick 2,00
Forelle Stick 2,00
Nordseekrabben Stick 3,00
Lachs mit Sahnemerrettich Stick 3,00
Kise/Mandarin stick 1,60
. J

M .
LJAufschnittplatte”

* Kochschinken * Landschinken * Pute
* Schweinebraten * Medaillons * Lachs

* verschiedene Sorten Kase
d Person

11,9
L i

Dieser Prospekt ist giiltig ab Januar 2025.

Alle Preise fiir Speisen inklusive 7% MwSt.

Kosten fiir Lieferungen ins Haus, Sonn- und Feiertagsservice stimmen wir mit
Ihnen ab, entsprechend Zeit und Weg.

Wenn Sie
Feste feiern ...

wenn Sie
Gaste haben ...

PartyService

Fieischerei

Christian Witt

Fleischermeister - Handelsfachwirt

24975 Hiirup
Hauptstralie 2

Telefon 046 34 - 931 30 80
mobil 01 62 - 7 65 24 63




[ 1

Spiefibraten

gefiillt mit Schinkenwiirfel und Rostzwiebeln

* Bratkartoffeln
* Schichtsalat

d Person

1 3, 90
L J
4 N I\
Pute, Kasseler, Schinken-
Roastbeef (kaly)| | krustenbraten
Remoulade mit Bratkartoffeln

d Person

*iiz;erkraut 1 1’ 920

d Person

* Bratkartoffeln 14’ 90

und

* Farmersalat *Schichtsalat

J J
4 N . N\
Putenbraten Putenschnitzel
gefiillt mit Kase mit Salzkartoffeln
und Broccoli
Bratkartofiel d Person - 7 d Person
* Bratkartoffeln occoll
* Kaisergemiise I 4’ 90 * Soe I 4, 90
*Sole Hollandaise Hollandaise
- O\ J
4 N N\
Schweine- Riibenmus
schnitzel Kasseler
Kochwurst
* Kartoffeln 4 Person Schweinebacke A
* Blumenkohl 13 90 Senf I 3 90
* JagersoBe 4 )
- O\ J
4 N N\
Griinkohl Sauerfleisch
Kasseler mit Bratkartoffein
Kochwurst
d Person
d Person
* Bratkartoffeln 90
*Schweinebacke I 4 90 1.5’
*Senf 4

- RN J

I il
Schweinemedaillons
in Rahmsofe
d Person
* Salzkartoffeln
* Gemiisekorb I .5’ 90
* Sauce Hollandaise
L J
B l
Roastbeef
* Bratkartoffeln d Person
* Remoulade 90
* Farmersalat
19,

L J
I il
Rinderrouladen
mit Sofle

d Person
* Salzkartoffeln
* Rotkohl I .5’ 90
* Bohnen
L ]
B l
Spanferkelschinken
d Person
* Sauerkraut 20
* Partybrot
15,
L J

Krustenbraten

Bratkartoffeln
Sauerkraut
*  Schichtsalat

d Person

11,9

/

Krustenbraten

*  Sauerkraut
Schichtsalat
*  Brot (Wagenrad)

d Person

10,%°

~
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Krustenbraten

Bratkartoffeln
*  Sauerkraut

d Person

10,%°

~

/
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Krustenbraten

d Person
*  Sauerkraut 9 920
*  Schichtsalat }
Krustenbraten

d Person
*  Sauerkraut 9 920
*  Brot (Wagenrad) § J
Krustenbraten .,

*  Sauerkraut

90
8,

Krustenbraten

d Person

90
7,




